
Béchamelsauce 

ZUTATEN: 
Kartoffelstärke 

Fetthaltige Basis MOKA FI FP 80PR01 
Molkenpulver 

Salz 
Hefeextrakt

Weißer Pfeffer
Muskatnuss

Vorbereitung: Nasse und trockene Zutaten getrennt mischen. Dann alle Zutaten 
miteinander verbinden. Kochen intensiv rühren.


